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Natur, Handwerk, Qualität sonst nichts… oder mit anderen Worten:  

Absolute Frische und voller Geschmack zu jeder Zeit. Dafür bürgen wir  

mit unserem guten Namen.

Jeden Tag können sich unsere Kunden 

aus den Bereichen Gemeinschaftsver-

pflegung, Gastronomie und Detailhan-

del (Landi, Agrola Tankstellenshops, 

Denner Satelliten) aufs Neue von der 

Güte unserer handverlesenen, frischen 

Obst- und Gemüsespezialitäten über-

zeugen. Ob direkt vom Produzenten  

aus der Region oder aus Übersee:  

Unser umfassendes und hochwertiges 

Sortiment besticht durch seine riesige 

Produktauswahl – zu jeder Jahreszeit.

Als inhabergeführtes Unternehmen legen wir bei all unserem Tun 

grössten Wert auf einen umfassenden Kundenservice und eine ver- 

trauensvolle partnerschaftliche Zusammenarbeit. Wir haben aktuelle 

Marktentwicklungen immer im Blick und passen unser Sortiment und  

unsere Serviceleistungen kontinuierlich an. Unser Ziel ist es, mit  

unserer Leistung den Erfolg unserer Kunden optimal zu unterstützen.

Überzeugen Sie sich von unseren Stärken. Wir freuen uns darauf,  

mit Ihnen zusammenzuarbeiten.

	       Kurt Filter			      Urs Virago

             Geschäftsführer	            Geschäftsführer

VORWORT
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Gemeinsam noch stärker

Die Firmen S. Caviezel AG und Giovanettoni AG haben 2016 ihre indi- 

viduellen Kompetenzen im Handel mit Frisch- und Tiefkühlprodukten  

für Hotellerie, Gastronomie und für die Gemeinschaftsverpflegung in  

Spitälern, Heimen und Anstalten fusioniert. Mit vereinten Kräften,  

einem verdoppelten Wissen und zweifacher Woman-/Manpower sind  

wir heute in der gesamten Ostschweiz für Sie da.

Frische aus der Region – und aus der ganzen Welt

In herrlicher Lage, nur 400 Meter vom Bodensee mit seinen fruchtbaren 

Anbaugebieten entfernt, sitzen wir direkt an der Quelle frischer Gemüse- 

und Obstprodukte aus der Region. Kurze Wege vom Bauern zu uns und 

dann auf schnellstem Weg direkt zu unseren Kunden garantieren knacki- 

ge Frische und einen vitaminvollen Geschmack. Beinahe, als ob Sie es 

selbst gepflückt hätten. Alles, was wir nicht aus nächster Nähe beziehen, 

organisieren wir über unsere zuverlässigen und langjährigen Partner  

oder holen es Nacht für Nacht selber frisch im Engrosmarkt in Zürich.

DAS UNTERNEHMEN
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Ihr Anspruch ist unser Massstab

Erfolgreiche Betriebe der lebensmittelverarbeitenden Branche haben in 

den letzten Jahren mit konsequentem Qualitätsmanagement und opti-

mierter Organisation ihre Effizienz gesteigert. Als leistungsstarker Partner  

arbeiten auch wir permanent daran, täglich in diesen Bereichen noch 

besser zu werden und freuen uns über eine stetig zunehmende Nachfrage 

an unseren Produkten.

Kreative Vielfalt

In unserem Sortiment finden Sie eine Auswahl von über 1‘000 hochwer-

tigen Frische-, Tiefkühl-, Milch- und Convenienceprodukten, die Ihre kuli- 

narische Kreativität beflügeln. Im saisonalen Wechsel präsentieren wir 

Ihnen, ergänzend zu unserem Standardsortiment, das ganze Jahr über  

ausgesuchte Highlights, mit denen Sie Ihre Gäste begeistern. Wir beraten  

Sie kompetent in allen Fragen und bieten Ihnen einen aussergewöhn-

lichen Service, der keine Wünsche offen lässt.



In der Region zu Hause

Stabile Grundlage unseres mit den Jahreszeiten wechselnden regionalen 

Angebots sind langjährig gepflegte Partnerschaften zu den Landwirten 

rund um unseren Standort Arbon. Wir 

sind mit den individuellen Anbaube-

dingungen und Besonderheiten der 

einzelnen Betriebe bestens vertraut 

und wissen, wo wir die Spitzenqualität 

bekommen, welche wir unseren Kunden 

bieten wollen.

Wir tragen Verantwortung  
und handeln fair

Als Culinarium referenziertes Unter-

nehmen, mit Fokussierung auf den 

regionalen Handel, nutzen wir unseren 

Einfluss auf ökologische Prozesse zum 

Wohl von Mensch und Natur. Dieser 

Gedanke ist fester Bestandteil der  

Unternehmensphilosophie und Teil 

unseres Leitbilds: „Wir verfolgen wirt-

schaftliche, soziale und ökologische Ziele 

in einem ausgewogenen Verhältnis und 

nehmen unsere Verantwortung gegenüber 

der Natur und der Gesellschaft durch ent-

sprechendes Handeln wahr. Regionalität 

beim Einkauf ist uns ein Anliegen und  

unser oberstes Gebot. Bei der Auswahl 

von in- und ausländischen Lieferanten 

sind für uns Themen wie Nachhaltigkeit, soziale Verantwortung sowie  

Zuverlässigkeit zentral. Durch dieses Engagement werden wir als loyaler,  

konstruktiver und fortschrittlicher Partner geschätzt.“

REGIONALITÄT

06



07



Bester Geschmack und optischer Genuss

Wir setzen unser ganzes Know-how und unsere langjährige Erfahrung 

ein, um unseren Kunden nur erstklassige Produkte zu bieten, die in Fri-

sche und Qualität hundertprozentig überzeugen. 

Wenn Sie beim prüfenden Blick auf die eintref-

fende Ware ein Lächeln auf den Lippen haben 

und Ihre Gäste von der hervorragenden Qualität 

der Zutaten Ihrer Gerichte begeistert sind, haben 

wir unser Ziel erreicht. 

Qualität auf der ganzen Linie

Hohe Kochkunst und gute Küche für ganz nor-

male Tage haben eins gemeinsam: Je besser die 

verwendeten Produkte in Frische und Qualität, 

desto besser der Geschmack. Dieses Bewusstsein 

verbindet alle Komponenten unseres Services:  

Die eingehende Beratung zu Ihren Wünschen, die Wahl unserer Liefe-

ranten und Produkte sowie die Schnelligkeit, mit der wir die georderte 

Ware vom Produzenten zu unseren Kunden bringen.

Lieferanten als Partner

Unser bewährtes Rezept für Produkte erster Güte sind langjährige ver-

trauensvolle Kooperationen mit unseren Lieferanten, die wir als wertvolle 

Partner sehen. Wir sind die Schnittstelle zwischen 

Produzenten und Köchen und stellen unsere  

Informationen aus beiden Bereichen allen 

zum gemeinsamen Nutzen zur Verfügung.  

So ist es beispielsweise Landwirten und 

Gemüseproduzenten möglich, ihren 

Anbau frühzeitig auf kommende 

Trends auszurichten. Unser 

Ziel ist eine vierfache  

Win-Win-Situation,  

von der alle beteiligten  

Handelspartner – und  

deren Gäste – gleicher- 

massen profitieren.

FR ISCHE UND QUALITÄT
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Unsere Leidenschaft sind gute Lebensmittel

Die meisten unserer Mitarbeiter sind seit vielen Jahren im Unternehmen 

tätig und kennen die Branche mit ihren spezifischen Anforderungen 

genau. Mit einem Höchstmass an Engagement und Flexibilität machen 

sie fast alle Wünsche unserer Kunden möglich – auch wenn es manchmal 

ganz schnell gehen muss. In der Zusammensetzung unseres Teams achten 

wir darauf, wenn immer möglich Mitarbeiter direkt vom Fach zu haben: 

Köche, Metzger und Bäcker, die genau wissen, was in der täglichen Praxis 

gefragt ist. Insgesamt stehen wir unseren Kunden mit 60 Mitarbeiterinnen 

und Mitarbeitern zur Verfügung. Mit einer Besonderheit: Bei uns sind alle 

Teammitglieder sowohl in der Kommissionierung als auch in der Auslie-

ferung tätig – Sie kennen also nicht nur unsere Produkte, sondern auch 

unsere Kunden und deren Bedürfnisse!

TEAM
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Wir füllen unser Leitbild täglich mit Leben

Ein Leitbild ist nur so viel wert, wie die Mitarbeiter sich damit identifizie-

ren und es täglich mit Leben füllen. Wir können mit Stolz sagen, dass unser 

Leitbild wie massgeschneidert sitzt und perfekt zu unserem sozialen und 

respektvollen Umgang mit Kollegen, Kunden und Lieferanten passt.

„Engagierte Mitarbeitende bilden die Grundlage unseres Erfolgs. Wir verhalten 

uns – auch intern – kundenorientiert und sind bereit, unsere fachlichen und 

sozialen Fähigkeiten laufend zu verbessern. Unsere Führung und Organisation 

schaffen die Voraussetzungen, die vereinbarten Ziele eigenverantwortlich zu 

erreichen.“ 

LE ITB ILD
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menschlich
„Wir begegnen einander mit  

Wertschätzung und Respekt  

und kommunizieren offen  

und konstruktiv.“

einfühlsam
„Wir interessieren uns für die  

Anliegen und das Befinden anderer 

und streben gegenseitiges  

Verständnis an.“

interdisziplinär
„Wir fördern das bereichs- 

übergreifende Denken und Handeln 

und leisten alle unsere Beiträge zum 

Gelingen des Ganzen.“



Der Kunde ist König

Und das ist bei der caviezel giovanettoni ag nicht nur eine Redewen- 

dung, sondern fest verankert in allem, was wir für unsere Kunden tun. 

Wir geben täglich unser Bestes, um die Wünsche und Anforderungen 

möglichst zu mehr als hundert Prozent zu erfüllen. Das haben wir –  

wie unsere Gedanken zu einem menschlichen Miteinander – auch  

in unserem Leitbild formuliert:

„Als Tochter der LV-Gruppe St. Gallen sind wir regional tätig. Wir verstehen 

jede Kundenbeziehung als persönliche Partnerschaft, getragen von Pro- 

fessionalität, Verständnis und gegenseitigem Vertrauen. Wir kennen die  

Bedürfnisse und Wünsche unserer Kunden durch regelmässige Kontakte  

und handeln zuverlässig und weitsichtig. Wir schaffen eine hohe Kundentreue 

durch kompetente Beratung sowie herausragenden Service. Wir sind für  

unsere Kunden ein vertrauenswürdiger, innovativer und flexibler Partner für 

alle Belange im Foodbereich und somit erste Anlaufstelle für Kunden in  

den Segmenten Gastro-, Retail- und Detailhandel. Qualität und Sicherheit 

stehen bei uns im Zentrum unseres Denkens und Handelns – und dies,  

ohne Kompromisse einzugehen.“

FOKUS KUNDE
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Bei manchen aussergewöhnlichen Früchten, welche sich unsere Kunden 

wünschen, müssen sogar wir einmal nachschlagen und all unsere guten 

Beziehungen zu unseren Lieferanten und Importeuren spielen lassen, um 

sie verfügbar zu machen. Wenn Sie also unseren Sportsgeist auf die Probe 

stellen wollen, hier ein paar Beispiele …

Jackfrucht

Von ihr hatten wir noch nie gehört, bis sie ein Kunde bei uns orderte.  

Sie heisst auch Jakobsfrucht, gehört zur Familie der Maulbeergewächse 

und ist in Bangladesch, Thailand, Indonesien, Sri Lanka und vielen weite-

ren tropischen Regionen zu Hause. Ihr Geschmack ist ein interessanter  

Mix aus Ananas und Banane.

SKURRILE FRUCHTENTDECKUNGEN
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Chirimoya

Diese peruanische Frucht ist wegen ihres zuckrigen Geschmacks vor allem 

bei Kindern sehr beliebt. Ihr Aroma erinnert an Erd- und Himbeeren und 

ist prädestiniert für exquisite Desserts.
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Caimito

Der Name erinnert an hochprozentige Getränke aus lateinamerikanischen 

Gefilden und genau dort gedeiht sie auch. Sie wird auch Frucht der Ver-

liebten genannt, denn ihre Süsse bleibt lange am Gaumen haften – ideale 

Basis für lange Küsse mit süssem Geschmack.

Kiwano

Hinter dieser stachligen Oberfläche verbirgt sich eine delikate Frucht- 

mischung aus Zitrone, Banane und Passionsfrucht. Sie wird auch  

Horngurke genannt und stammt aus dem südlichen und zentralen Afrika.



LAGERRÄUME UND KÜHLZONEN
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Für jede Ware die perfekte Temperatur

Die caviezel giovanettoni ag verfügt über moderne Lagerräume  

und Kühlzonen, in denen die angelieferte Ware von der An- bis 

zur Auslieferung zwischengelagert werden kann. Unser spezieller 

Frischebereich mit Temperaturen zwischen 4 und 6 °Celsius kann 

zusätzlich über eine Sprinkleranlage befeuchtet werden. Ausserdem 

gibt es einen Tiefkühlbereich mit -22 bis -24 °Celsius, den wir Ihnen 

auf den Seiten 22 und 23 näher vorstellen und ein Regallager mit  

500 Palettenplätzen. Für Lebensmittelproduzenten aus der Region, 

die in der Erntezeit nicht genügend eigene Lagerkapazität haben, 

stellen wir unsere Lagerflächen gerne zur Verfügung.  

Anruf genügt!
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Erfolg hat, wer sein Unternehmen individuell auf die Zielgruppen  

ausrichtet und damit die Märkte sowie die verschiedenen Geschäftsfelder 

optimal erfasst. Produkte und Leistungen müssen passgenau auf jede  

Zielgruppe abgestimmt sein. 

Durch klare Kunden- und Produktsegmentierung bietet das über  

1‘000 Artikel starke Frische-, Tiefkühl-, Convenience-, Trocken- und 

Milchsortiment der caviezel giovanettoni ag den Kunden alles, was  

das Herz begehrt – und zwar von A wie Apfel bis Z wie Zitrone.

Beispiel gefällig? Den klassischen Food Service-Kunden (Gastronomie,  

Hotellerie oder Gemeinschaftsverpflegung) bedienen wir mit „ready to 

eat Produkten“. Sollten diese auf dem Markt nicht erhältlich sein, so 

reifen wir sie in unserem hauseigenen Wärmeschrank bis zur Essreife. 

Unseren Detailhandelskunden (Landi, Agrola Tankstellenshops, Denner 

Satelliten etc.) liefern wir denselben Artikel in unreiferem, optisch  

makellosem Zustand für eine möglichst lange und perfekte Waren- 

präsentation.

Dieser Service – gepaart mit hoher Effektivität und absoluter Verläss- 

lichkeit – zeichnet uns aus und macht uns zum idealen Partner für  

Gastronomie und Detailhandel. 

SORTIMENT UND SEGMENT
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Partner der Gastronomie: Vom Profi für den Profi …

… Partner von Detailhandel und Tankstellenshops: 
kundennah, innovativ, schnell …



Streng getrennt

Unsere getrennten Lagerräume für Frischware und Tiefkühlprodukte  

bieten optimale Bedingungen für eine perfekte Lagerung. Die Tiefkühl-

ware ist im Temperaturbereich zwischen -22 und -24 °Celsius bestens 

aufgehoben und wird von gut „eingepackten“ Mitarbeitern mit sicherer 

Hand sorgsam bewegt. Im Tiefkühlbereich herrschen strenge Sicherheits-

vorkehrungen zum Schutz vor Erfrierungen. Schutzklei- 

dung ist Pflicht. Der Aufenthalt ist zeitlich je nach  

persönlichem Empfinden limitiert und vor dem  

Betreten der Tiefkühlzone sagen wir zur eigenen  

Sicherheit immer einem Kollegen Bescheid.

Prima und cool

Mit unserer eigenen Tiefkühllinie primacool bringen wir all unsere  

hohen Qualitätsansprüche auf den Punkt. Nur das Beste ist uns gut  

genug für unsere Kunden. Sorgfältige Auswahl der Rohprodukte, Ernte 

und Verarbeitung zum günstigsten Reifezeitpunkt 

und Schockfrosten bei minus 50 °Celsius. Dieses mo-

derne Gefrierverfahren verhindert, dass die emp-

findlichen Zellstrukturen der Produkte nachhaltig 

verändert werden. Vitamine, Mineralien, wichtige 

Inhaltsstoffe, Geschmack und Saftigkeit bleiben 

optimal erhalten. primacool Früchte- und Gemüse- 

spezialitäten Schweizer Ursprungs sind mit dem 

Suisse Garantie-Logo gekennzeichnet.

T IEFGEKÜHLTES
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Das primacool-Sortiment 

Blattspinat

Rahmspinat

Blumenkohl

Bohnen mittelfein

Broccoli

Gartenerbsen fein

Gartenerbsen mittelfein

Gemüse Brunoise

Gemüse Julienne

Sommergemüse

Aprikosen halbe

Zwetschgen halbe

Waldbeermischung



23



Der Tobi-Biss
Für Jung und Alt. Qualität und  
Biss in den Bereichen Kernobst, 
Beeren und Steinobst.

Tobi Seeobst AG
Ibergstrasse 28
9220 Bischofszell
Tel. +41 71 424 72 27
www.tobi-fruechte.ch

KNA CK

C K

NEWNEW

ProCert

OSTSCHWIIZER

100 % 
Schweizer 

Rapsöl

www.regiofrites.ch

IHR PARTNER
FÜR TIEFKÜHL- UND FRISCHPRODUKTE

www.frigemo.ch
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frigemo_13_Seite_quer_DE.indd   1 26.03.2018   10:39:13

Food Service.
Kulinarik.
Kreativität.
Schnelligkeit.

Hügli Nährmittel AG · Bleichestrasse 31 · 9323 Steinach 
info@huegli.com · www.huegli.com

www.huber.ch

PPO Services AG · Herrenmattstrasse 2 · 4658 Däniken · Tel. +41 62 207 54 54 · info@ppo.ch · www.ppo.ch

Salate | Agrumen | Beeren | Exoten | Kernobst | Gemüse | Melonen

Steinfrüchte | Spezialprodukte | Trockenfrüchte | Gazpacho | Bioprodukte24



Schweizer Qualität und 
Glacekompetenz vereint.

Eine erfrischende Idee besser.  
www.igelati.ch

RZ0185_210x297_d_K_igelati_Anz_Mundo_Sortimentsbroschuere.indd   1 01.03.17   13:15

CHC000969_Midor.indd   1 07-03-2018   11:50:49



SAISONKALENDER
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Früchte und Gemüse haben immer Saison –  
aber wann gibt es was?

In der Schweiz wachsen das ganze Jahr über gesundes Gemüse und  

Früchte auf Feldern und in Gewächshäusern. Je nach Saison kann man 

unterschiedliche Produkte geniessen. Welches Gemüse und welche  

Früchte wann in der Schweiz Saison haben, das verraten wir Ihnen gerne 

mit unserem Saisonkalender. 
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Artischocke
Aubergine
Batavia
Blumenkohl
Bodenkohlrabi
Bohnen
Broccoli
Catalogna
Chicorée
Chinakohl
Cicorino rot
Eichblatt (rot, grün)
Eisbergsalat
Endivie (gekraust, glatt)
Erbsen frisch
Federkohl
Fenchel
Gurke
Herbstrübe
Kardy
Karotte
Karotte, Bund
Kefe
Knoblauch
Knollensellerie
Kohlrabi
Kopfsalat (grün, rot)
Krautstiel/Mangold
Kürbis
Lattich
Lauch
Lollo (rot, grün)
Mairübe
Melone
Nüsslisalat
Pak-Choi
Peperoni
Pastinaken
Petersilie
Portulak
Radieschen
Rande
Rettich
Rhabarber
Romanesco
Rosenkohl
Rotkabis
Rucola
Sauerkraut (verarbeitet)
Schalotte
Schnittlauch
Schnittsalat
Schwarzwurzel
Spargel (grün, weiss)
Spinat
Stangensellerie
Tomate (rund, Rispe,
Cherry, Peretti)
Topinambur
Weisskabis
Wirz
Zucchetti
Zuckerhut
Zuckermais
Zwiebel
Zwiebel, Bund

Beeren
Erdbeeren
Himbeeren
Heidelbeeren
Johannisbeeren
Brombeeren
Stachelbeeren
Kirschen
Carmen
Grace Star
Kordia
Regina
Weitere Sorten
Zwetschgen
Tegera
Dabrovice
Cacaks Fruchtbare
Fellenberg
Weitere Sorten
Mirabellen
Verschiedene Sorten
Birnen
Trévoux
Guyot
Williams
Gute Luise
Harrow Sweet
Kaiser Alexander
Conférence
Weitere Sorten
Äpfel
Galmac
Summerred
Gravensteiner
Gala
Rubinette
Cox Orange
Elstar
Boskoop
Topaz
Pinova
Kanada Reinette
Jonagold
Golden Delicious
Jazz™

Idared
Braeburn
Maigold
Diwa®

Pink Lady®

Mairac®

Kanzi®
Aprikosen
Luizet
Verschiedene Sorten
Pfirsiche
Verschiedene Sorten
Nektarinen
Verschiedene Sorten
Kiwis
Mini Kiwi
Verschiedene Sorten
Trauben
Tafeltrauben
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Seit 1951 steht KADI als innovativer Partner von Kühl- und Tiefkühlprodukten im Dienste der Schweizer Köche.
Besuchen Sie uns auf www.kadi.ch. Wir haben die passende Beilage für Sie im Angebot!

In nur 90 Sek.

 Servierbereit!

EXPRESS FRITES
Zeit und Kosten sparen

11068_Inserat_Express_Frites_186x135mm_D.indd   1 19.03.18   09:15
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www.fuchsmilch.chwww.fuchsmilch.ch



LOGISTIK IN PERFEKTION
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Mit Sicherheit cool

Die strenge Einhaltung der Kühlkette vom Pro- 

duzenten bis zum Kunden ist bei der caviezel  

giovanettoni ag selbstverständlich und zu jeder  

Zeit gewährleistet.

Sobald eine Bestellung bei uns eintrifft, übernehmen 

die Lagermitarbeiter die Kommissionierung der bestell-

ten Waren aus drei bis vier verschiedenen Temperatur-

zonen (Frische, Molkerei, Tiefkühl, Trockenware). 

Um den Kunden die Wareneingangskontrolle zu  

erleichtern, Zeit zu sparen und um den Verkehr  

und damit die Umwelt zu entlasten, liefern wir  

die gesamte Bestellung auf einmal aus.

Starke Flotte

In modernen, schadstoffarmen Mehrkammer-Kühl-

Lkw‘s werden die Produkte (Frische-, Conveniece- und 

Molkereiprodukte bei 6 °Celsius, Tiefkühlwaren bei  

minus 22 °Celsius) fach- und termingerecht in die ent-

sprechenden Lager unserer Kunden gebracht.

Mehrstufiges Qualitätsmanagement 

Die caviezel giovanettoni ag garantiert bei allen Pro-

dukten des gesamten Sortiments für Bestqualität. Wir 

erreichen diesen hohen Level durch konsequente und 

stetige Kontrollen aller Prozesse, durch erfahrene, her-

vorragend ausgebildete Mitarbeiter, modernste Technik 

und durch eine perfekte Lager- und Kühllogistik.



Stetiges Wachstum in gesunden Dimensionen

Ziel der caviezel giovanettoni ag für die kommenden Jahre ist,  

unseren Service und unsere Prozesse immer noch weiter zu optimieren. 

Wir sehen uns als Partner in der Region und möchten auch in Zukunft  

mit der aussergewöhnlichen Qualität unserer Produkte und Leistungen 

dazu beitragen, den Erfolg unserer Lieferanten und Kunden in bester 

Weise zu unterstützen, und zwar von der Saatplanung, Anbau, Ernte bis  

in die Küche.

ZUKUNFTSVISIONEN
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Salatfeld Martin Stüdle, Winden
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An dieser Stelle möchten wir uns ganz herzlich bei all unseren Partnern  

und Lieferanten bedanken, die mit ihrer hervorragenden Arbeit zu unserem 

Erfolg beitragen.

D IE  CAVIEZEL GIOVANETTONI  AG BEDANKT S ICH
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Margo – CSM Schweiz AG | Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar
T 041 768 22 22 | F 041 768 22 99 | info.margo@csmbakerysolutions.com
www.margo.ch |  www.csmbakerysolutions.com

Margo BB 186x135.indd   1 16.05.18   13:51
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Bischofszell Nahrungsmittel AG | Culinarium I 9220 Bischofszell
Tel. 058 475 92 92 | Fax 058 475 94 96 | culinarium@bina.ch | www.bina.ch

Serviervorschlag

Unsere mit dem CULINARIUM-Label zertifizierten 

Country Fries serviert mit unseren leckeren Dip-Saucen 

Tartare, Café de Paris oder mit Ketchup.

Bischofszell Nahrungsmittel AG | Culinarium I 9220 Bischofszell
Tel. 058 475 92 92 | Fax 058 475 94 96 | culinarium@bina.ch | www.bina.ch

Country Fries serviert mit unseren leckeren Dip-Saucen 

Tartare, Café de Paris oder mit Ketchup.



Kaufberatung
Softwareentwicklung
Individuelle Kundenlösungen
Planung, Realisierung und Betreuung 
von Netzwerkumgebungen
Installation von Hard- und Software

Angebot:

Partner für Informatik

Computer - Software - Internet 9327 Tübach | +41 (0)71 844 70 70 | www.paus.ch

Milchprodukte
» Milch
» Rahm
» Joghurts
Butter
» Die Varietäten
Käse
» Spezialitäten
» Fondues
Getränke
» Fairer Handel www.cremo.ch

 

 
 
Walter und Rebecca Hungerbühler         Käsespezialitäten aus 
Oberrindal 57    Tel : +41 71 385 15 68               Kuh-, Ziegen- und Schafmilch 
9604 Oberrindal   Fax :+41 71 383 31 11  
 

Käsespezialitäten aus  
Kuh-, Ziegen- und Schafmilch

Oberrindal. 57 
9604 Oberrindal/SG 
Tel. +41 71 385 15 68
www.kaeserei-hungerbuehler.ch

Obst, Gemüse, Exoten,
diverse Convenience Produkte, 
Anti-Pasti, Fertigsalate, Öle & Fette, 
Eier & Eiprodukte, Kartoffelspezialitäten

FruchtExpress Grabher
Sonnenbergerstr. 11, A-6820 Frastanz
Tel. +43 5522 500 0, Fax +43 5522 500 303
info@fruchtexpress.at, www.fruitex.at

Ihr Partner im Gemüseanbau

müller azmoos ag · Plattis 5 · 9476 Weite · Tel. 081785 3262
info@muellerazmoos.ch · www.muellerazmoos.ch

Kartoffeln · Karotten · Zwiebeln 

Popp Obst- & Eierfarm · Engensberg 343 · 9323 Steinach
Tel. 071446 9407 · info@poppeifarm.ch

Schweizer Eier und Äpfel 
aus der Region
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Obst, Südfrüchte & Gemüse

Milano - Samedan - Zürich

End-to-End Distribution & Logistik 
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caviezel giovanettoni ag

schöntalstrasse 31

9320 arbon tg

	 t.	 +41 71 447 11 00

	 f.	 +41 71 447 11 09

verkauf@scaviezelag.ch

www.scaviezelag.ch


