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Marktinformationen vom 13. Marz 2020 (fur KW 12)

Allgemeine Situation

Eigentlich wollten wir diese Woche bewusst auf weitere Informationen beziiglich Coronavirus verzichten
allerdings bekommen wir an vorderster Front natiirlich mit, welche Wirkung resp. Auswirkung dieser auf
unsere Branche hat — sei es in Form von abgesagten Events, leeren Reservationsbiichern oder gar kurz-
fristigen Betriebsschliessungen. Wir versuchen Sie situativ so gut wie moglich zu unterstiitzen!

Wir selber sind bisher von Krankheitsfallen verschont und unternehmen alles, damit dies auch weiterhin so
bleibt. Flir einmal sind wir froh, dass unsere aussergewdhnlichen Arbeitszeiten den Mitarbeitern die Be-
nutzung o6ffentlicher Verkehrsmittel quasi verunmaoglicht - so fallt zumindest eine potenzielle Ansteckungs-
quelle weg. Erfreulich ist, dass wir vom Mailander Markt resp. aus Italien nach wie vor liickenlos versorgt
werden. Aufgrund erschwerter Zollabfertigungen verspiren wir jedoch gewisse Lieferverzogerungen aus
allen Landern. Sollten Sie davon betroffen sein, bitten wir Sie um Verstandnis. Grundsatzlich sind wir nach
wie vor uneingeschrankt in der Lage den operativen Betrieb aufrecht zu halten und die Lieferkette zu
garantieren.

Marktsituation

Die frihlingshaften Temperaturen der vergangenen Tage / Wochen verstirken den Appetit auf Spargeln.
Jetzt geht es Schlag auf Schlag. Die Europaischen Spargeln sind in den Startl6chern —am ungeduldigsten sind
die Sliddeutschen, die badischen Spargeln. Der Preis ist noch extraordinar hoch aber die Qualitdt und die
relativ feisse Kalibrierung passt — bitte vorbestellen. Giinstiger und ,,ab Lager” erhaltlich, ist nach wie vor die
Ubersee-Ware aus Peru und Mexiko.

Wie jedes Jahr sind es die tiirkischen Morcheln, welche die Saison eréffnen. Qualitativ gut aber ebenfalls
noch arg an der finanziellen Schmerzgrenze. Bitte erkundigen Sie sich tGber den aktuellen Tagespreis.

Ab dieser Woche kénnen wir Sie zusatzlich mit Lauch, Barlauch und Salanova aus unserer Culinarium Region
versorgen. Und das Sahnehdubchen: Ab sofort ist der beliebte Jungblattsalat vom Eselschwanz (Natur-
schutzgebiet St. Margrethen/Rheineck) ebenfalls erhiltlich.

Jungblattsalat:

Um unser Herz wird es warmer. Unsere regionalen Produzenten
kommen aus dem “Winterschlaf” und prasentieren sich mit ihren
Culi-Produkten in alter Frische. Unser langjahriger Partner, Armin
Risch vom Eselschwanz in Rheineck, kann uns ab der KW 12 den
beliebten Jungblattsalat liefern. Frischer geht’s nicht! Wir sind
stolz, dass wir mit innovativen Partnern zusammenarbeiten, die . , = 2 A&
sich immer wieder neuen Herausforderungen stellen, und mit reglonalen Produkten Lucken zum
internationalen Markt schliessen. Danke Armin!

ZUSAMMENSETZUNG:
Typ Sorte
Batavia rot Diablotin
Lattich griin Palosta
Lattich rot Redza
Lollo rot Saravia
Eichblatt rot Oaking
Senf purpurrot Ruby Frills
Senf griin Mizuna Early
Pak Choi dunkelgriin Tatsoi griin
Pak Choi dunkelrot Tatsoi rot
Portulak
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Aktuelle Culinarium Artikel cuiu

Gemiise
Kartoffeln, Karotten, Kabis rot, Pfalzer Karotten, Randen roh, Wirz, Sellerie, Lauch griin, Radiesli

Salate
Mixsalat, Eichblatt rot/griin, Kopfsalat rot/griin, Rucola, Chicorée, Gartenkresse, Nisslisalat, Crispy Mix,
Lollo griin, Salanova Mix, Jungblattsalat

Spezialitdten auf Vorbestellung erhiltlich

Auberginen Viola, Catalogna, Chicorée rot, Cima di rapa, diverses Mini-Gemise, diverse Artischocken,
Galangawurzel, Manjok, Okra, schwarzer Knoblauch, Salicorn, Topinambur, Wurzelspinat, Portulak,
Zucchettibliten

Bananenblatter, Baby-Bananen, Baby-Ananas, Chayoten, Gemiisepapaya, Granadillas, Guaven, Kurkuma,
Kaktusfeigen, Kiwano, Kokosnisse, Lotuswurzel, Mangostan, Nashi Birnen, Tamarillos

Unser Verkauf gibt Ihnen gerne Auskunft Gber weitere Spezialitdten und deren Verfligbarkeit.

Ausverkauft / Saisonende

e Stachys
e Kaki Sharon

Problematisch (Qualitdt / Beschaffung / Menge)

e Litschis
e Gemulsemango
e Erdbeeren Spanien

Kartoffeln

Erika, Venezia Festkochend Das Fleisch zerfallt auch bei langerem Kochen nicht.

Nicola (auf Vorbestellung) Gut geeignet fir Kartoffelsalat, Salzkartoffeln, "Gschwellti"
Agria, Jelly Mehligkochend gut geeignet flir Pommes Frites, Kartoffelstock, Bratkartoffeln

Bintje (auf Vorbestellung)

Pilze
Champignons weiss und braun, Krauterseitlinge, Shitake, Pleurotus

Eierschwdmme 1 Portugal
Steinpilze 1 Sudafrika
Morcheln & China
Wintertriiffel T Frankreich

Alternativen, die zurzeit lhren Speiseplan bereichern kdnnten, sind: Kraterellen, Totentrompeten,
Trompetenpfifferlinge, Semmelstoppel
Gerne beraten wir Sie personlich iiber mogliche Alternativen aus unserem Tiefkiihlsortiment.
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Apfel

Unsere Apfelsorten: c ‘ . é
9

Sisse Sorten Gala, Golden @ ' &
Susslich / Feinsauerlich Jonagold, Braeburn, Milwa -

.. . . -~ 3
Sauerliche Sorten Glockenapfel, Granny Smith b ‘ o '

Birnen

- Kaiser Alexander Kl. 1, Conférence KI. 1 (Alle KI. 1 Sorten im IFCO 6kg), geschiittet ) h . ,
- Conférence KI. 2, Kaiser Alexander KI. 2 (Alle KI. 2 Sorten im Karton) % ;

- Rosemarie 6,3kg im Karton 2A i i ! 5

Melonen

Galia (grinfleischig): Brasilien/Honduras
Charentais (rotfleischig): Brasilien/Honduras
Honigmelone (hellgelb): Brasilien

Vorbesteller: Charentais Melonen "extra Qualitit" aus Senegal = Flugware

Trauben

e Trauben blau (4,5kg): Sidafrika
e Trauben weiss (4,5kg): Stidafrika

Wahrend sich die Schweiz noch im Winter befindet - wenn auch nur kalendarisch -
herrscht in den Weinbauzonen der Stidhemisphare heisses Spatsommerwetter. Die
Ernte ist auf Touren gekommen und wie gewohnt fiillen die slidafrikanischen Trauben
unsere Regale.

Zitrusfriichte

e Zitronen: Spanien
e Orangen: Spanien
e Llimes: Mexico / Brasilien

Wir freuen uns auf lhre Bestellung und wiinschen ihnen eine erfolgreiche Woche.

Mit frischen Griissen
lhr caviezel giovanettoni Team

Tel: 0714471100
Fax: 0714471109
Web: www.scaviezelag.ch
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