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Marktinformationen vom 21. August 2020 (für KW 35) 
 

 
Die Sommerferien sind fertig, die Tage werden kürzer, die Wiesen sind am Morgen feucht, in den Touristen 
Hotspots kehrt wieder etwas Ruhe ein und die ersten Kürbisse werden von den Produzten am Strassenrand 
platziert. Indizien, dass der Herbst vor der Türe steht und wir uns auf die vielen kreativen Wildgerichte, die 
von unseren Kunden angepriesen werden, freuen können. Alles was man für die Wildkarte benötigt, hält 
Einzug in unserem Sortiment. Beim Importrosenkohl müssen wir uns noch etwas gedulden. Auch die 
Steinpilzernte ist noch nicht richtig in die Gänge gekommen. Wenig Ware können aus wir aus Rumänien 
und Bulgarien beziehen. Gerne stehen wir Ihnen für Fragen, bezüglich Herbstspezialitäten zur Verfügung. 
 
Bei den Zwetschgen haben wir auf die Spätsorte Fellenberg umgestellt. Einige Tage früher als gewohnt und 
in den ersten Tagen noch nicht ganz auf der Höhe ihrer geschmacklichen Möglichkeiten.  
 
_______________________________________________________________________________________ 
 
SUGO TOMATEN / San Marzano 

Ab dem 20. August sind die Zollschranken für die 
beliebten  San Marzano Sugo-Tomaten aus Italien 
geöffnet. Wenn es im Sommer richtig reife und 
aromatische Tomaten zu kaufen gibt, lohnt es sich, 
einen kleinen Vorrat für den Winter anzulegen. Dem 
zufolge sollte man in den kommenden Tage 
Tomatensaucen produzieren, was das Zeug hält. 
„VIVA ITALIA“ 

Der Tomatensugo ist das Herzstück vieler italienischer Gerichte. Es ist das gewisse Etwas, das einen guten 
Sugo von einem fantastischen Sugo unterscheidet und Pizza, Lasagne oder Spaghetti wie von der Nonna 
gekocht schmecken lässt. Für die Zubereitung des perfekten Sugos kommen demnach nur frische Tomaten 
infrage, welche an der Sonne vollständig ausreifen konnten. So gelangt das volle Aroma des italienischen 
Sommers direkt auf den Teller. Je länger der Sugo brodelt und einkocht, desto dickflüssiger wird die 
Konsistenz und umso intensiver ist der Geschmack.  
 
 

Aktuelle Culinarium Artikel 
 

Gemüse 
Auberginen, Blumenkohl, Broccoli, Fenchel, Kartoffeln, Karotten, Pfälzer Karotten, Kabis rot/weiss, 
Kohlraben, Kohlraben mit Blatt, Lauch grün, Randen roh, Radiesli, Wirz, Zucchetti 

 

Salate 
Chicorée, Chinakohl, Cicorino Rosso, Crispy Mix, Eisberg, Eichblatt rot/grün, Gurken, Kopfsalat rot/grün, 
Lollo grün/rot, Mixsalat, Nüsslisalat, Rettich, Rucola, Salanova Mix, Jungblattsalat 
 

Beeren 
Erdbeeren (bedingte Verfügbarkeit), Himbeeren, Johannisbeeren, Blaubeeren, Brombeeren 
 

Tomaten 
Tomaten B, Tomaten Intense, Tomaten Ramati, Fleischtomaten, Cherry Wildmix, 
Datteln Romantico, Cherry Ramati 3kg/10x500g, Cherry Tomaten gelb/rot 9x250g 
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Spezialitäten auf Vorbestellung erhältlich  
 
Auberginen Viola, Chicorée rot, diverses Mini-Gemüse, diverse Artischocken, Galangawurzel, Manjok, Okra, 
schwarzer Knoblauch, Salicorn, Topinambur, Portulak, Zucchettiblüten 
 

Bananenblätter, Baby-Bananen, Baby-Ananas, Chayoten, Gemüsepapaya, Granadillas, Guaven, Kurkuma, 
Kaktusfeigen, Kiwano, Kokosnüsse, Lotuswurzel, Mangostan, Nashi Birnen, Tamarillos 
 

Unser Verkauf gibt Ihnen gerne Auskunft über weitere Spezialitäten und deren Verfügbarkeit. 
 

Ausverkauft / Saisonende 

• Kirschen 
• Birnen Conference 
• Aprikosen 

Problematisch (Qualität / Beschaffung / Menge) 
 

• Castelfranco 

• Salatspinat 

• Honig Cherrytomaten 
 

Kartoffeln 
 

Erika, Ballerina,   Festkochend Das Fleisch zerfällt auch bei längerem Kochen nicht.  
Annabelle   Gut geeignet für Kartoffelsalat, Salzkartoffeln, "Gschwellti". 
 

Agria, Fontane Mehligkochend Gut geeignet für Pommes Frites, Kartoffelstock, Bratkartoffeln 
 
 

Pilze 
Champignons weiss und braun, Kräuterseitlinge, Shitake, Pleurotus 
 

Eierschwämme  Osteuropa 

Steinpilze  Osteuropa 

Morcheln   
 
Alternativen, die zurzeit Ihren Speiseplan bereichern könnten, sind:  
Kraterellen, Totentrompeten, Trompetenpfifferlinge, Semmelstoppel  
Gerne beraten wir Sie persönlich über mögliche Alternativen aus unserem Tiefkühlsortiment. 
 
 
Äpfel 
 

Unsere Apfelsorten:  
Süsse Sorten Gala, Golden 
Süsslich / Feinsäuerlich Gravensteiner, Summerred 
Säuerliche Sorten Granny Smith 
 

 
Birnen  
 
 
 

- Guyot Kl. I, Schweiz, lose 
- Williams Kl. I, Schweiz, lose 
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Melonen 
 

Galia (grünfleischig): Spanien 
Charentais (rotfleischig):  Spanien 
Honigmelone (hellgelb): Spanien 
Wassermelone Italien  
Vorbesteller:  Charentais Melonen "extra Qualität" aus Senegal → Flugware 
 
Trauben 
 

• Trauben blau (5,0kg): Italien  
• Trauben weiss (5,0kg): Italien 

Zitrusfrüchte 
 

• Zitronen: Südafrika 

• Orangen: Südafrika 

• Limes: Mexico / Brasilien 

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung und wünschen ihnen eine erfolgreiche Woche. 

Mit frischen Grüssen 
Ihr caviezel giovanettoni Team  
 
Tel: 071 447 11 00   
Fax: 071 447 11 09  
Web: www.scaviezelag.ch  


